


Entrantes

Tartar de gamba roja con manzana reineta,
granizado de remolacha y aceite de pimienta verde

Carpaccio de pargo marinado con hinojo y jengibre,
aire de lima y sorbete de yuzu

Timbal de bogavante y caviar de pesto

Mar y montafia de vieiras y panceta Ibérica,
crema de apio bola

Crema de centolla con yema de esparragos trigueros

Cremoso de calabaza con foie braseado,
melocotoén estofado al cardamomo

Milhojas de pulpo torrat y mona lisa,
vinagreta de pimenton de la vera

Ensalada de perdiz en escabeche, verduritas
de temporada y vinagreta de trufa negra

Principales

Solomillo de vaca Rubia Gallega,
micuit de pato braseado y terrina de verduras

Cochinillo asado con salsa de su propio jugo,
patatas panadera y cremoso de manzanas caramelizadas

Paletilla de lechal a baja temperatura y tartar de boniato
con crujiente de chirivia

Lomo de atln rojo del Mediterraneo con cremoso
de pimiento rojo asado y chips de puerros

Merluza Gallega de pincho sobre fondo de mejillén
de rocay juliana de verduras de temporada al hinojo

Filete de lenguado con carabineros y
crema de puerros al azafran

Arroces al gusto segin temporada

Postres
Coulant de chocolate al 70%
Tarta de tres chocolates
Cheesecake de frambuesa
Café caramelo
Tarta de merengue y limoén
“Piedra” vainilla — frambuesa
Pastel de galleta Maria

Tarta de celebracion

Sorbetes
Puede elegir el sorbete que mds le apetece entre los sabores siguientes:

Mandarina Mora
Yuzu Romero
Lima o limén Albahaca

Frambuesa

Bodega
Pazo das Bruxas albarifio, DO Rias Baixas
Las Pisadas crianza 2015 tempranillo, DO Rioja

Cava Nodus

Pregunte por nuestra carta de vinos si quiere confeccionar su propia bodega
Agua mineral, refrescos y cervezas

Café e infusiones

Entrante, principal y postre: 70€

Entrante, pescado, carne, sorbete y postre: 95€

Precio por persona

* Precios en euros. IVA incluido.
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O)Vlenii do rivias

Plato combinado
Calamares a la romana
Croquetas de jamon Ibérico

Lagrimas de pollo de corral en panko

Platos principales
(uno a elegir para todos los nifios)

Paella Valenciana deshuesada
Escalope de ternera con patatas fritas y salsas
Pechuga de pollo de corral con puré de patata

Canelones de pollo gratinados

Espagueti con salsa bolofesa

Merluza a la romana con arroz tres delicias

Postres
Helados al gusto con cornete y otros toppings
Fruta de temporada

Yogures, gelatinas, etc
Refrescos, zumos y agua mineral

29€

Precio por nifio

* Precios en euros. IVA incluido.
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Ghatuidades
Para un minimo de 50 personas
Prueba de menu gratuita para 2 personas
Minutas personalizadas
Decoracion floral basica

Fundas de silla

Manteleria de lino gris marengo o beige
segun el salon seleccionado

Venta de ticket o pago directo de las consumiciones por los asistentes

Precio por consumicion:

Refrescos: 3€
Combinados: 7€
Combinados premium: 10€
Cerveza: 4€

Barra libre por horas:

Contratacién minima de 2 horas

Precio por persona para 2 horas: 18€

Suplemento de 5€ por persona por hora extra

Cundiciones Pk %ec&m la hesowa
Deposito de 1000 € a la firma de contrato

50 % del importe total del evento 7 dias
antes de su celebracién

Resto: al finalizar evento

* Precios en euros. IVA incluido.
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Los servicios de banquete de celebracién o gala en salén privado se celebran para un
minimo de 30 personas. Coste adicional total de 180€ para un aforo inferior a 30
personas

El cliente deberd elegir la confeccién del menud con una antelacién de 7 dias previo al
evento y para el grupo completo

Si prefiere traer su propio vino, el precio por persona del banquete seleccionado no varia
pero incluye el descorche

IVA en vigor incluido
Puede afiadir a su menud de celebracién un coctel de

bienvenida; consulte con nuestros equipos la oferta
gastronémica.
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