GOLD




GASTROBAR

PICOTEQ
APPETIZERS

amon Ibérico de bellota Castro Gonzalez con pan tomaca payes (4)
Acorn fed Iberian ham, artisan bread & grated tomato

Mojama de atun rojo de Almadraba con almendras Marcona (3,6)
Almadraba salt-cured tuna, Marcona almonds

Anchoa del Cantabrico en aceite especiado (6)
Cantabrian anchovies in spiced olive oll
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Precios en euros. IVA incluido SINGULAR
(Prices in euros. VAT included)
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GASTROBAR

BOGCADOSFRIOS Y CALIENTES

COLD&HOTBITES

Crogueta de carabinero, salsa de su coral y su cabeza asada (1,4) 010
Deep-sea cardinal prawns croquette

Arenque marinado, su brandada, pepinillo agridulce y savora (6) 13.00
Marinated herring filet, brandade, German pickles and savora

Lingote de foie gras mi cuit, mango con caramelo de oro, 19.00
cebolla caramelizada y anguila marinada (6)

Foie gras ingot, caramelized mango & onions, marinated eel

Figatell tradicional de Pego con picadillo de cacahuetes picantes, 13.00
papadum (10)

Figatell with spiced peanuts, papadum

Brioche de papada Ibérica, encurtidos y salsa hoisin (4,13) 10.00
Iberian pork belly brioche, pickles, hoisin sauce

Mini burger vegana beyond meat (4) 9.00

"Beyond meat” vegan mini burger
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Precios en euros. IVA incluido SINGULAR
(Prices in euros. VAT included)




GASTROBAR

PARAUNOOPARATODOS
SELFISHORSELFLESS

Ensaladilla de bogavante y huevas de atun (1,6) 11.00
Lobster & tuna roe Olivier salad

Calamar de playa a la parrilla, huancaina y merry 18.00
de cilantro (7,11)
Grilled calamari, huancaina & merry sauce

Burratina trufada, tomates secos, almendra tostadas, 22.00
Emulsion de albahaca (11,3)

Truffle burratina, dried tomatoes, roasted almonds

and basil emulsion
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GASTROBAR

DELMAR
FROMTHE SEA

Sm@rrebr@d de salmdén marinado, pomelo,

aguacate y rabano (4,6)
Marinated salmon sm@rrebr@dd, grapefruit,

avocado, radish

Ventresca de atun rojo a la parrilla, wok
de verduritas baby (6)
Red tuna belly, baby vegetables wok

& N
X J Y
- ~ \"
1 p 3 A 5
CRUSTACEAN SESAME NUTS GLUTEN EGG
CRUSTACEOS SESAMO FRUTOS DE GLUTEN HUEVO

CASCARA

S o

3

0

8 9 10 1 12
MUSTARD CELERY PEANUTS MILK SULPHITE
MOSTAZA APIO CACAHUETES LACTEOS SULFITO

SH

SINGULAR

Precios en euros. IVA incluido SINGUL/
(Prices in euros. VAT included)

&

6

FISH
PESCADO

4

13

NO)7)
SOJA

15.00

25.00

v

7

SHELLFISH
MOLUSCOS

=3 )
®

14

LUPINS
ALTRAMUCES



GASTROBAR

CARNIVOROS
CARNIVOROUS

Lomo de vaca vieja Gallega a la parrilla, bordalesa
v endibias braseadas ()
Grilled Wagyu beef loin, Bordelaise sauce, braised endives

Presa Ibérica a baja temperatura, duxelle de portobello,
calabaza con curry rojo ()

Low cooked Iberian pork shoulder, portobello duxelles,
pumpkin with red curry
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(Prices in euros. VAT included)
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GASTROBAR

ARROCES
RICEDISHES

Arroz de pulpo a la parrilla y carabineros (1,7)
Grilled octopus and deep-sea cardinal prawn rice dish

Arroz de rodaballo con rebollones y boletus (6)
Turbot and pine mushroom rice dish

Fideua de galeras y gambas rojas (1)
Mantis shrimp and red prawns fideua

Arroz de jamon Ibérico, alcachofas y esparragos trigueros ()
Iberian ham, artichokes and asparagus rice dish

Fideua de pluma Ibérica con rebozuelo ()
Iberian pork lean filet and chanterelle rice dish
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POSTRES

DESSERTS

GASTROBAR

Lingote 24 quilates: chocolate y oro (4,5,11)

24 carat ingot: chocolate & gold

Brioche templado, helado de leche merengada e
inglesa de gianduja (4,3,5,11)

Brioche, milk & cinnamon ice cream, gianduja creme Anglaise

Macedonia, mango picante, sorbete de fresay

granizado de mistela ()

Fruit Macédoine, spicy mango, strawberry sherbet, mistela slush

Mel i mato6 (3,11)
Mel i mat6 (Honey, cottage cheese, nuts)
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GOLD

GASTROBAR

VINOS,CAVAY CHAMPAGNE
WINES,CAVAS.CHAMPAGNE

CAVAYCHAMPAGNE
CAVASCHAMPAGNE

Gran Juve y Camps DO Cava 35.00
Nodus Brut Nature DO Cava 23.00
Lanson etiqueta negra AOC Champagne 58.00
Veuve Clicquot AOC Champagne 75.00
Moet & Chandon AOC Champagne 68.00
Moet & Chandon rosé AOC Champagne 75.00
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Precios en euros. IVA incluido SINGULAR
(Prices in euros. VAT included)




GOLD

GASTROBAR

BLANCOS YROSADOS
WHITE WINEROSE

Terras Gaudas DO Rias Baixas 26.00
(Albarifo, caifno, Loureiro)

Pazo das BruxasDO Rias Baixas 22.00
(Albarino)

Conun par DO Rias Baixas 16.00
(Albarino)

Quinta Apolonia IGP Castilla y Ledn 28.00
(Verdejo, fermentado en barrica)

Camino de Magarin DO Rueda 24.00
(Verdejo)

Verdeo DO Rueda 16.00
(Verdejo)

Nodus Chardonnay DO Utiel Requena 18.00
(Chardonnay, fermentado en barrica)

Cullerot DO Valencia 17.00
(PX, Macabeo, Verdil, Malvasia, Mersegura y Chardonnay)

Latour Ardeche AOC Bourgogne 18.00
(Chardonnay)

Chivite las fincas  IGP 3 Ribera 21.00
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GOLD

GASTROBAR
Muga crianza DO Rioja 33.00
(Tempranillo, garnacha, Mazuelo y Graciano)
Vina Tondonia reserva DO Rioja 39.00
(Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo)
Las Pisadas crianza DO Rioja 22.00
(Tempranillo)
Valbuena 5 DO Ribera del Duero 120.00
(Tempranillo y Merlot)
Bosque de Matasnos crianza DO Ribera del Duero 42.00
(Tempranillo y Merlot)
Matarromera crianza DO Ribera del Duero 35.00
(Tempranillo)
MaurolGP Castillay Leon 39.00
(Tempranillo y Syrah)
Carchelo DO Jumilla 31.00
(Monastrell, Tempranillo, Syrah y Cabernet sauvignon)
Salmos DO Priorat 28.00
(Carinena, Syrah y Garnacha)
Tarima DO Alicante 16.00
(Monastrell)
Maduresa DO Valencia 25.00
(Monastrell y Carifiena)
Les alcusses DO Valencia 18.00

(Monastrell, Garnacha, Petit Verdot, Syrah,
Cabernet Sauvignon, Merlot)

Nodus Summum DO Utiel Requena 26.00
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranilla)

Mestizaje Vino de Pago El Terrerazo 23.00
(Bobal, Garnacha y Syrah)
VVenta del Puerto 12 DO Valencia 19.00

(Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo)

VINO POR COPA (Blanco, Tinto, Rosado) 3.50
WINE By THE GLASS (White, red & rosé wine)
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Precios en euros. IVA incluido SINGULAR
(Prices in euros. VAT included)




