


Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

APPETIZERS
PICOTEO

amón Ibérico de bellota Castro Gonzalez con pan tomaca payés (4)
Acorn fed Iberian ham, artisan bread & grated tomato

Mojama de atún rojo de Almadraba con almendras Marcona (3,6) 
Almadraba salt-cured tuna, Marcona almonds

Anchoa del Cantábrico en aceite especiado (6)
Cantabrian anchovies in spiced olive oil

24.00

12.00

15.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

COLD & HOT BITES
BOCADOS FRIOS y CALIENTES

Croqueta de carabinero, salsa de su coral y su cabeza asada (1,4)
Deep-sea cardinal prawns croquette

Arenque marinado, su brandada, pepinillo agridulce y savora (6)
Marinated herring filet, brandade, German pickles and savora

Lingote de foie gras mi cuit, mango con caramelo de oro,
cebolla caramelizada y anguila marinada (6)
Foie gras ingot, caramelized mango & onions, marinated eel

Figatell tradicional de Pego con picadillo de cacahuetes picantes,
papadum (10)
Figatell with spiced peanuts, papadum

Brioche de papada Ibérica, encurtidos y salsa hoisin (4,13)
Iberian pork belly brioche, pickles, hoisin sauce

Mini burger vegana beyond meat (4) 
“Beyond meat” vegan mini burger 

4.00

13.00

19.00

13.00

10.00

9.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

SELFISH or SELFLESS
PARA UNO O PARA TODOS

Ensaladilla de bogavante y huevas de atún (1,6)
Lobster & tuna roe Olivier salad

Calamar de playa a la parrilla, huancaína y merry
de cilantro (7,11)
Grilled calamari, huancaína & merry sauce

Burratina trufada, tomates secos, almendra tostadas,
Emulsión de albahaca (11,3)
Truffle burratina, dried tomatoes, roasted almonds
and basil emulsion

11.00

18.00

22.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

FROM THE SEA
DEL MAR

SmØrrebrØd de salmón marinado, pomelo,
aguacate y rabano (4,6)
Marinated salmon smØrrebrØd, grapefruit,
avocado, radish

Ventresca de atún rojo a la parrilla, wok
de verduritas baby (6)
Red tuna belly, baby vegetables wok 

15.00

25.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

CARNIVOROUS
CARNIVOROS

Lomo de vaca vieja Gallega a la parrilla, bordalesa
y endibias braseadas () 
Grilled Wagyu beef loin, Bordelaise sauce, braised endives

Presa Ibérica a baja temperatura, duxelle de portobello,
calabaza con curry rojo () 
Low cooked Iberian pork shoulder, portobello duxelles,
pumpkin with red curry

25.00

18.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

RICE DISHES
ARROCES

Arroz de pulpo a la parrilla y carabineros (1,7)
Grilled octopus and deep-sea cardinal prawn rice dish

Arroz de rodaballo con rebollones y boletus (6)
Turbot and pine mushroom rice dish

Fideua de galeras y gambas rojas (1) 
Mantis shrimp and red prawns fideua

Arroz de jamón Ibérico, alcachofas y espárragos trigueros () 
Iberian ham, artichokes and asparagus rice dish 

Fideua de pluma Ibérica con rebozuelo ()
Iberian pork lean filet and chanterelle rice dish

25.00

19.00

25.00

18.00

17.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

DESSERTS
POSTRES

Lingote 24 quilates: chocolate y oro (4,5,11)
24 carat ingot: chocolate & gold

Brioche templado, helado de leche merengada e
inglesa de gianduja (4,3,5,11)
Brioche, milk & cinnamon ice cream, gianduja crème Anglaise

Macedonia, mango picante, sorbete de fresa y
granizado de mistela ()
Fruit Macédoine, spicy mango, strawberry sherbet, mistela slush

Mel i mató (3,11)
Mel i mató (Honey, cottage cheese, nuts)

8.00

6.00

6.00

8.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

WINES, CAVA & CHAMPAGNE
VINOS, CAVA y CHAMPAGNE

CAVA & CHAMPAGNE
CAVA y CHAMPAGNE

Gran Juve y Camps  DO Cava

Nodus Brut Nature DO Cava

Lanson etiqueta negra AOC Champagne

Veuve Clicquot AOC Champagne

Moet & Chandon  AOC Champagne

Moet & Chandon rosé  AOC Champagne

35.00

23.00

58.00

75.00

68.00 

75.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

WHITE WINE & ROSE
BLANCOS y ROSADOS

Terras Gaudas DO Rías Baixas
(Albariño, caiño, Loureiro)

Pazo das Bruxas DO Rías Baixas
(Albariño)

Con un par DO Rías Baixas
(Albariño)

Quinta Apolonia IGP Castilla y León
(Verdejo, fermentado en barrica)

Camino de Magarin DO Rueda
(Verdejo)

Verdeo DO Rueda
(Verdejo)

Nodus Chardonnay  DO Utiel Requena
(Chardonnay, fermentado en barrica)

Cullerot  DO Valencia
(PX, Macabeo, Verdil, Malvasia, Mersegura y Chardonnay)

Latour Ardèche AOC Bourgogne
(Chardonnay)

Chivite las fincas IGP 3 Ribera

26.00

22.00

16.00

28.00

24.00

16.00

18.00

17.00

18.00

21.00



Precios en euros. IVA incluido 
(Prices in euros. VAT included)

RED WINES
TINTOS

Muga crianza DO Rioja
(Tempranillo, garnacha, Mazuelo y Graciano)

Viña Tondonia reserva DO Rioja
(Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo)

Las Pisadas crianza DO Rioja
(Tempranillo)

Valbuena 5 DO Ribera del Duero
(Tempranillo y Merlot)

Bosque de Matasnos crianza DO Ribera del Duero
(Tempranillo y Merlot)

Matarromera crianza  DO Ribera del Duero
(Tempranillo)

Mauro IGP Castilla y León
(Tempranillo y Syrah)

Carchelo DO Jumilla
(Monastrell, Tempranillo, Syrah y Cabernet sauvignon)

Salmos DO Priorat
(Cariñena, Syrah y Garnacha)

Tarima DO Alicante
(Monastrell)

Maduresa DO Valencia
(Monastrell y Cariñena)

Les alcusses DO Valencia
(Monastrell, Garnacha, Petit Verdot, Syrah,
Cabernet Sauvignon, Merlot)

Nodus Summum DO Utiel Requena
(Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranilla)

Mestizaje Vino de Pago El Terrerazo
(Bobal, Garnacha y Syrah)

Venta del Puerto 12 DO Valencia
(Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Tempranillo)

VINO POR COPA (Blanco, Tinto, Rosado)
WINE By THE GLASS (White, red & rosé wine)

33.00

39.00

22.00

120.00

42.00

35.00

39.00

31.00

28.00

16.00

25.00

18.00

26.00

23.00

19.00

3.50


